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Cotoletta monumentale da 550g di suino alla brace, servito con patate al rosmarino

leggero siciliano, farcita con formaggio fuso, dorate al forno e porro locale in pastella.
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succosa. Servita con radicchio Trevigiano e BBQ Ribs di suino

patate al forno. Da condividere... o da affrontare leggero siciliano 16
\_ con coraggio.

Costine glassate in miele e birra lager cotte per
12 ore e completate alla brace, servite con

Brasato di vacca di montagna indivia siciliana, patate dippers e salsa
dell’Etna al Nero d’Avola 20 barbecue.
Carne morbida e profonda nel gusto,
accompagnata da polenta cremosa e funghi Hamburger di
cardoncelli siciliani trifolati. vacca di montagna dell’Etna 16
Hamburger di 300gr servito con crema di
Filetto di suino leggero siciliano 19 parmigiano e radicchio Trevigiano con glassa di
Taglio da 250 g su crema di pistacchio, pere aceto balsamico
locali caramellate, cioccolato e patate al forno.
Picanha di cavallo 21
Grigliata del macellaio 23 Taglio pregiato e succoso, con insalata mista di
Polpette di asina, cipollata di vacca di indivia, cicoria rossa siciliana, scaglie di
montagna dell'Etna, salsicce condite servite mandorle, pere siciliane, porro locale e salsa
con contorno di verdure selvatiche saltate e chimichurri.
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VERDURE GRIGLIATE
Porro locale, indivia e radicchio

Trevigiano
r Ic_:e carni che selezioni%mo I(Ijalla Ma_cellelrliaE Aa%ricol FUNGHI TRIFOLATI 7
ostanzo provengono da allevamenti sull’Etnadove
vacche di montagna e suini neri crescono allo stato bradp, PORRO IN TEMPURAS5

nutriti esclusivamente a erba (GRASS-FBDe spostati
stal |En§1|mente in diverse aree del vulcano in base g
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sottoposti ad un processo di abbattimento (all'origine o in loco) ai sensi del Reg. CE n. 852/04. Lelenco dettagliato degli allergeni dei piatti serviti & consultabile
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